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Sehr geehrter Kunde,

wir gratulieren lhnen zum Erwerb lhres Gerdtes. Lesen Sie die
folgenden Hinweise sorgféltig durch und befolgen Sie diese,
um méglichen Schéden vorzubeugen. Fir Schaden, die durch
Missachtung der Hinweise und unsachgeméfen Gebrauch
entstehen, bernehmen wir keine Haftung. Scannen Sie den
QR-Code, um Zugriff auf die aktuellste Bedienungsanleitung
und weitere Informationen rund um das Produkt zu erhalten.
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SICHERHEITSHINWEISE (KOCHFELD)

Stromschlagrisiko

¢ Ziehen Sie den Netzstecker des Gerdts aus der Steckdose, bevor Wartungen oder
Reparaturen am Gerét durchgefihrt werden.

¢ Die Verbindung zu einem geerdeten Stromanschluss ist erforderlich und
vorgeschrieben.

e Verdnderungen am Stromanschluss dirfen nur von einem hierfir qualifizierten
Elektriker durchgefihrt werden.

* Ein Nichtbefolgen der Hinweise kann zu Stromschlégen oder zum Tode fihren.

Allgemeine Sicherheitshinweise

¢ Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Installation und/oder der
Verwendung des Gerdéts aufmerksam durch.

¢ Stellen Sie niemals leicht brennbare Materialien oder Produkte auf dem Kochfeld
ab.

¢ Bitte stellen Sie diese Informationen demjenigen zur Verfigung, der das Gerdét
einbaut, da Sie dadurch gegebenenfalls Installationskosten sparen kénnen.

* Dieses Gerdt muss zur Vermeidung von Sach- und Personenschdden geméf dieser
Bedienungsanleitung installiert werden.

* Dieses Gerdt muss von einer hierfirr qualifizierten Person installiert und geerdet
werden.

¢ Dieses Gerdt sollte an einen Stromkreislauf angeschlossen werden, der iber
einen Trennschutzschalter verfiigt, der eine vollstéindige Trennung von der
Stromversorgung ermdglicht.

e Durch eine fehlerhafte Installation des Geréits kénnen alle Garantie- und
Gewdbhrleistungsanspriiche erléschen.

e Kinder ab 8 Jahren, psychisch, sensorisch und kérperlich eingeschrénkte Menschen
dirfen das Gerdt nur benutzen, wenn sie vorher von einer fiir sie verantwortlichen
Aufsichtsperson ausfihrlich mit den Funktionen und den Sicherheitsvorkehrungen
vertraut gemacht wurden und die damit verbundenen Risiken verstehen.

¢ Das Gerdt ist kein Spielzeug. Die Reinigung und Wartung des Kochfeldes sollte von
Kindern niemals allein durchgefishrt werden.

*  Das Netzkabel muss, wenn es Beschédigungen aufweist, vom Hersteller, dem
Kundendienst oder einer in dhnlicher Weise qualifizierten Person ersetzt werden,
um Sach- und/oder Personenschéden zu vermeiden.



Schalten Sie das Gerét zur Reduzierung der Stromschlaggefahr sofort aus, wenn
die Oberflache (Kochfeldoberfldche aus Glaskeramik oder ghnlichem Material, die
stromfiihrende Teile schiitzt) Risse aufweist.

Legen Sie keine Metallobjekte wie beispielsweise Messer, Gabeln, Léffel und
Topfdeckel auf das Kochfeld, da diese dort sehr heif3 werden k&nnten.

Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keinen Dampfreiniger.

Das Gerét darf nicht in Verbindung mit einem externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem verwendet werden.

Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden. Ein kurzer Kochvorgang muss
permanent beaufsichtigt werden.

Lassen Sie das Gerét wéhrend des Kochvorgangs niemals unbeaufsichtigt, da
insbesondere das Kochen mit Ol oder Fett gefahrlich sein und den Ausbruch eines
Brandes zur Folge haben kann. Versuchen Sie niemals, einen Fettbrand mit Wasser
zu |8schen! Schalten Sie das Gerét stattdessen aus und decken Sie die Flamme mit
einer Feuerschutzdecke oder einem Topfdeckel ab.

HINWEISE ZU BEDIENUNG UND WARTUNG

Stromschlagrisiko

Kochen Sie keinesfalls auf einer kaputten oder gerissenen Kochoberfléche. Sollte
die Kochoberflache brechen oder Risse aufweisen, schalten Sie das Gerdt sofort
aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.

Schalten Sie das Induktionskochfeld vor der Reinigung und Wartung aus und
ziehen Sie den Netzstecker.

Ein Nichtbefolgen der Hinweise kann zu Stromschlégen oder zum Tode fihren.

Gesundheitsrisiken

Dieses Gerdt entspricht elektromagnetischen Sicherheitsstandards.

Personen mit Herzschrittmachern oder anderen elekirischen Implantaten (wie
beispielsweise Insulinpumpen) miissen vor der Verwendung des Geréts ihren Arzt
oder Implantathersteller kontaktieren, um sicherzustellen, dass ihre Implantate nicht
von dem elektromagnetischen Feld der Kochplatte beeinflusst werden.

Ein Nichtbefolgen der Hinweise kann zum Tode fishren.



Halten Sie Kinder von der Induktionskochplatte fern.

Topfgriffe kénnen wéhrend der Verwendung so heif3 werden, dass Sie diese

nicht berihren sollten. Stellen Sie sicher, dass sich die Topfgriffe nicht direkt tber
eingeschalteten Kochfeldern befinden. Achten Sie darauf, dass sich die Topfgriffe
auBerhalb der Reichweite von Kindern befinden.

Ein Nichtbefolgen der Hinweise kann zu Verbrennungen und Verbrihungen fishren.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lassen Sie das Gerét wihrend der Verwendung niemals unbeaufsichtigt. Ein
Uberkochen kann zu Rauchentwicklung fishren und Fettspritzer kénnten sich
entziinden.

Lagern Sie keine Gegenstdnde auf dem Geréit.

Lassen Sie niemals Gegensténde oder sonstige Utensilien auf dem Gerét liegen.
Legen Sie keine magnetisierbaren Gegenstéinde (z. B. Kreditkarten, Speicherkarten)
oder elektronische Gerdte (z. B. Computer, MP3-Player) in die Né&he des Geréits,
da diese durch das elektromagnetische Feld beeinflusst werden kénnten.
Verwenden Sie das Gerét niemals, um sich aufzuwérmen oder zur Beheizung des
Raums.

Schalten Sie die Kochfelder und die Kochfléche nach der Verwendung,

wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben (z. B. durch Benutzung der
Touch-Steuerung) aus. Verlassen Sie sich zum Ausschalten nicht auf die
Topferkennungsfunktion, wenn Sie die Tépfe wegnehmen.

Lassen Sie nicht zu, dass Kinder mit dem Geréit spielen, darauf sitzen, stehen oder
klettern.

Lagern Sie im Interesse von Kindern nichts in den Schrénken oberhalb des Geréts.
Kinder, die heimlich auf das Gerdt klettern, konnten durch herunterfallende
Gegenstdnde ernsthaft verletzt werden.



* Kinder oder Personen mit eingeschrénkten geistigen Féhigkeiten sollten von einer
fir sie verantwortlichen Person bei der Verwendung des Gerits angeleitet werden,
um sicherzustellen, dass diese das Gerdt verwenden kénnen, ohne sich selbst oder
andere dadurch in Gefahr zu bringen.

e Reparieren oder ersetzen Sie keine Gerdteteile, es sei denn, dies wird explizit in der
Bedienungsanleitung empfohlen. Alle anderen Reparatur- und Wartungsarbeiten
sollten von einem hierfir qualifizierten Elekiriker durchgefihrt werden.

e Lassen Sie keine schweren Gegensténde auf die Kochfléche fallen und stellen Sie
diese auch nicht dort ab.

* Stellen Sie sich nicht auf die Kochflache.

e Verwenden Sie keine Tépfe mit scharfen Kanten und ziehen Sie diese auch nicht
Uber die Glasoberflache, da diese dadurch zerkratzt werden kénnte.

*  Verwenden Sie zur Reinigung der Oberfléiche keine Metallbiirsten oder andere
aggressive Reinigungsmittel, da diese dadurch zerkratzt werden kénnte.

* Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Verwendung in Haushalten und &hnlichen
Umgebungen vorgesehen, wie z. B. Personalkiichen in Léden, Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen, in Bauernhdusern, von Gésten in Hotels, Motels und Bed &
Breakfasts.

* Beriihren Sie die Kochfelder wéhrend der Verwendung keinesfalls mit der blofen
Hand.

e Kinder unter 8 Jahren sollten nicht in die N&he des Gerdts gelangen kénnen.

FUNKTIONSWEISE

Das Kochen mit Induktion ist eine fortschrittliche, effiziente und giinstige
Kochtechnologie. Sie funkfioniert mithilfe von elekiromagnetischen Schwingungen und
Ubertragt die Hitze direkt auf den Topf, anstatt diesen indirekt iiber die Glasoberflache
zu erhitzen. Das Glas wird nur heif, weil der Topf es aufwdrmt.
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SICHERHEITSHINWEISE (ABZUGSHAUBE)

Lesen Sie sich alle Hinweise vor der Benutzung sorgféltig durch und bewahren Sie
die Bedienungsanleitung zum spéteren Nachschlagen gut auf.

Die Montagearbeiten dirfen nur von einer Elektrofachkraft oder einer qualifizierten
Person durchgefihrt werden. Bevor Sie die Dunstabzugshaube verwenden, stellen
Sie sicher, dass die Spannung (V) und die auf der Dunstabzugshaube angegebene
Frequenz (Hz) der Spannung und Frequenz der Stromversorgung in Ihrem Haushalt
entsprechen.

Fir Schdden, die durch unsachgeméfen Gebrauch und unsachgeméfe Installation
entstehen, ibernehmen wir keine Haftung.

Kinder unter 8 Jahren dirfen die Dunstabzugshaube nicht benutzen.

Das Gerdt ist nicht fur den kommerziellen Gebrauch, sondern nur fir Gebrauch im
Haushalt und in &hnlichen Umgebungen vorgesehen.

Reinigen Sie das Gerdt und den Filter regelmaBig, damit das Gerét immer effizient
arbeitet.

Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Stecker aus der Steckdose.

Reinigen Sie das Gerdt genau wie in der Bedienungsanleitung angegeben.
Verwenden Sie unter der Abzugshaube kein offenes Feuer.

Falls das Gerat nicht normal funktioniert, wenden Sie sich an den Hersteller oder
einen Fachbetrieb.

Kinder ab 8 Jahren, psychisch, sensorisch und kérperlich eingeschrénkte Menschen
dirfen das Gerdt nur benutzen, wenn sie vorher von einer fir sie verantwortlichen
Aufsichtsperson ausfihrlich mit den Funktionen und den Sicherheitsvorkehrungen
vertraut gemacht wurden und die damit verbundenen Risiken verstehen.

Falls das Netzkabel oder der Stecker beschédigt sind, missen sie vom Hersteller,
einem autorisierten Fachbetrieb oder einer &hnlich qualifizierten Person ersetzt
werden.

Wenn die Dunstabzugshaube mit Herden verwendet wird, die Gas oder andere
Brennstoffe verbrennen, muss eine ausreichende Beliftung des Raumes vorhanden
sein.

Flambieren Sie nicht unter der Abzugshaube.

Achtung: Die Geréteoberflache kann wihrend des Betriebs heif3 werden.

Wichtige Hinweise zur Installation

Die Luft darf nicht in einen Abzug abgeleitet werden, der zum Absaugen von
Rauchgasen von Gas- oder anderen Brennstoffen verwendet wird (gilt nicht fir
Gerdte, die nur die Luft in den Raum zuriickfihren).

Beachten Sie alle regionalen Vorschriftfen zum Einbau von Entliftungsanlagen.



Wichtige Hinweise zum Abluftbetrieb

Raumluftabhéngige Feuerstatten wie Gas-, Ol-, Holz- oder Kohleheizungen, Boiler oder
Durchlauferhitzer beziehen die Luft aus dem Raum und fihren sie durch ein Abluftrohr
oder einen Kamin ins Freie. Im Abluftbetrieb wird der Kiiche und den benachbarten
Réumen Luft entzogen. Ohne ausreichende Zuluft entsteht ein Unterdruck. Giftige

Gase aus dem Kamin oder Abluftrohr kénnen dabei in die Wohnréume zuriickgesaugt
werden.

e Achten Sie darauf, dass ausreichend Frischluftzufuhr garantiert ist und die Luft
zirkulieren kann.

*  Ein Zuluft-/Abluftmauerkasten reicht nicht aus, um die Einhaltung des Grenzwertes
sicherzustellen.

Ein gefahrloser Betrieb ist nur dann méglich, wenn der Unterdruck am Standort der
Feuerstdtte 4 Pa (0,04 mbar) nicht iberschreitet. Das erreichen Sie, wenn durch nicht-
verschlieBbare Offnungen in Tiren und Fenstern in Verbindung mit einem Zuluft- /
Abluftmauerkasten die zur Verbrennung benstigte Luft nachstrémen kann. Lassen

Sie sich in jedem Fall von einem Schornsteinfegermeister beraten und den gesamten
Liftungsverbund des Hauses beurteilen. Er kann ihnen gegebenenfalls die nétigen
MaBnahme zur Belisftung nennen.

Wird die Dunstabzugshaube ausschlieBlich im Umluftbetrieb eingesetzt, ist der Betrieb
ohne Einschréinkung méglich.

Wichtige Hinweis zur Demontage des Geréits
* Die Demontage gleicht der Installation/Montage in umgekehrter Reihenfolge.

*  Nehmen Sie sich bei der Demontage eine zweite Person zu Hilfe, um Verletzungen
zu vermeiden.



VOR DER INSTALLATION

Vorbereitung der Arbeitsfléiche

Schneiden Sie die Arbeitsflache gem& den Mafen in der Zeichnung aus. Fir
Installationszwecke sollten mindestens 5 cm Arbeitsplatte um das Loch herum erhalten
bleiben. Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betrégt.
Wihlen Sie ein hitzebesténdiges und isolierendes Arbeitsfléchenmaterial aus. Holz
und &hnlich faserreiches oder feuchtigkeitsbindendes Material sollte nur dann als
Arbeitsfléche gewdhlt werden, wenn es imprégniert wurde, um das Stromschlagrisiko
und Deformationen durch Wérme zu vermeiden.

Hinweis: Bei den in der Tabelle angegebenen Maf3en, handelt es sich um ,mm”.

10039858
L w H A B X F
880 | 520 | 62 770 495 min. 50 min. 3

10045392, 10045395

L w H A B X F

600 | 520 | 56 570 490 min. 50 min. 3




10045393, 10045396

L W H A B X F

720 | 520 | 56 570 490 min. 50 min. 3

10045394, 10045397

L w H A B X F
770 | 520 61 570 490 min. 50 min. 3
10045398
L w H A B X F
880 | 520 61 775 495 min. 50 min. 3

Sorgen Sie unter allen Umsténden dafiir, dass das Gerét ausreichend beliftet wird und
dass die Lufteintritts- und Luftaustrittséffnung nicht blockiert wird. Stellen Sie sicher, dass
sich das Gerdt in gutem Zustand befindet, bevor Sie es einbauen.



(“
/

Hinweis: Bei den in der Tabelle dargestellten Maf3en, handelt es sich um mm.

A B C D E
760 min. 50 min. 30 Lufteintrittséffnung Luftaustrittséffnung
10 mm




Vor der Installation
Versichern Sie sich, dass:

* die Arbeitsfldche eben ist und dass keine Bauteile die Platzanforderungen des
Gerdts beeintréchtigen.

* die Arbeitsflache aus hitzebesténdigem und isolierendem Material besteht.

* das ein Ofen, wenn das Gerét Gber ihm eingebaut wird, Uber einen eingebauten
Kuhlventilator verfigen muss.

* ein passender Trennschutzschalter, der eine vollstéindige Trennung vom
Versorgungsnetz ermdglicht, geméf den &rilichen Verkabelungsvorschriften in die
stehende Verdrahtung integriert und montiert wurde.

* der Trennschutzschalter muss von zugelassener Bauart sein und eine Kontaktéffnung
von 3 mm zwischen allen Polen haben (oder in allen aktiven (Phasen)Konduktoren,
falls die 6rtlichen Bestimmungen dies zulassen).

e der Trennschutzschalter fiir den Nutzer der Induktionskochfléche leicht zugénglich ist.

* Sie die lokalen Baubehérden kontaktieren, falls Sie Zweifel in Bezug auf die
Installation haben.

* Sie hitzebesténdige und einfach zu reinigende Materialien (wie Keramikfliesen) an
den die Induktionskochflache umgebenden Wénden anbringen.

Nach der Installation
Versichern Sie sich, dass:

* das Netzkabel durch Schranktiiren und Schubladen nicht zugénglich ist.

* ein Frischluftzugang zu der Unterseite des Gerdts gewdhrleistet wird, so dass ein
Luftaustausch stattfinden kann.

* ein Warmeschutz unterhalb des Geréts angebracht wird, wenn das Gerét oberhalb
von Schubladen oder Schrénken installiert wird.

e der Trennschutzschalter fiir den Nutzer der Induktionskochfléche leicht zugénglich ist.



VorsichtsmaBnahmen

¢ Das Gerdt darf nicht direkt oberhalb von Geschirrspilmaschinen, Kihlschrénken,
Gefrierschrdnken, Waschmaschinen oder Trocknern installiert werden, da die
Feuchtigkeit die Elektronik des Geréts beschédigen kénnte.

¢ Das Gerit sollte so installiert werden, dass die Hitze abstrahlen kann, wodurch die
Zuverlassigkeit des Gerdts verbessert werden kann.

¢ Die das Ger&t umgebenden Wénde und Fléchen missen hitzebestdndig sein.

¢ Um Schaden zu vermeiden, muss die Klebstoffschicht hitzebesténdig sein.

e Zur Reinigung des Geréts darf kein Dampfreiniger verwendet werden.

Anschluss an das Stromnetz

Uberprifen Sie vor dem Anschluss an das Stromnetz, ob:

e das Kabelsystem bei lhnen Zuhause fiir die von dem Gerét benstigte Leistung
geeignet ist.

 die Netzspannung mit der auf der Geréteplakette angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

¢ die Stromzufishrungskabel der auf der Geréteplakette ausgewiesenen Auslastung
standhalten kénnen.

Verwenden Sie zum Anschluss des Geréits an die Stromversorgung keinen Adapter,
Reduzierstiicke oder Mehrfachsteckdosen, da diese zu Uberhitzung und Bréinden
fihren kdnnen. Das Netzstromkabel darf keine heiflen Gerdéteteile berihren und muss so
platziert werden, dass es zu keinem Zeitpunkt heifer als 75 °C wird.




*  Wenn das Netzstromkabel beschddigt ist und ersetzt werden muss, kontaktieren Sie
den Hersteller oder den Kundendienst, um Sach- und/oder Personenschaden zu
vermeiden.

*  Wenn das Gerét direkt mit der Steckdose verbunden wird, muss ein omnipolarer
Trennschutzschalter, mit einer Kontaktaffnung von mindestens 3 mm zwischen allen
Kontakten, installiert werden.

*  Der Installateur muss die Sicherheit der elektrischen Verbindung iberpriifen und
sicherstellen, dass diese allen Sicherheitsnormen entspricht.

* Das Netzstromkabel darf nicht verbogen oder gequetscht werden.

* Das Netzstromkabel muss regelméfig auf Schaden Gberprisft werden.

INSTALLATION

Gerdateibersicht
1| Obere Abdeckung 5 | Olwanne
2 | Aluminium-Filter 6 | Kunststoffrohr
3 | Induktionsherd 7 | Luftauslass
4 | Dunstabzugshaube 8 | Kunststoffrohr




Installation

Vergewissern Sie sich, dass die im Lieferumfang enthaltenen Komponenten
vollstandig sind.

2. Schneiden Sie ein Loch mit den entsprechenden Maf3en (siehe Tabellen auf
Seite 10/11) in die Arbeitsplatte.

3. Befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen.

VorsichtsmaBnahmen

Das Induktionskochfeld darf nicht direkt Gber einem Geschirrspiler, Kihlschrank,
Gefrierschrank, Waschmaschine oder Waschetrockner installiert werden, da die
Feuchtigkeit die Elekironik des Kochfeldes besch&digen kann.

Die Indukfionskochplatte ist so zu befestigen, dass eine gute Wérmeabstrahlung
gewdhrleistet ist.

Die Wand und die Heizzone oberhalb des Induktionskochfeld missen
hitzebesténdig sein.

Um Schéden zu vermeiden, missen die Sandwichschicht und der Kleber
hitzebesténdig sein.

Stromanschluss herstellen

Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss an das Stromnetz, dass:

die Verkabelung in lhrer Wohnung fisr die Anforderungen des Gerdts geeignet ist,
die Spannung der Steckdose mit der auf dem Typenschild des Geréts angegebenen
Spannung ibereinstimmt,

das Netzkabel die auf dem Typenschild des Geréts angegebenen Anforderungen
erfillt.

Verwenden Sie fir den Anschluss des Kochfeldes an das Stromnetz keine Adapter,
Reduzierstiicke oder Abzweigvorrichtungen, da diese zu Uberhitzung und Brandgefahr
fohren kénnen. Das Stromversorgungskabel darf keine heif3en Teile berihren und muss
so verlegt werden, dass die Temperatur an keiner Stelle 75°C berschreitet.




Die Stromversorgung muss den nationalen Normen entsprechen. Die korrekte

Verkabelung ist unten dargestellt:

400V 3~ 220-240V~
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Hinweise zur elektrischen Sicherheit

*  Wenn das Netzkabel beschadigt ist oder ersetzt werden muss, wenden Sie sich
an den Hersteller, den Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte Person, um

Gefahren zu vermeiden.

*  Wenn Sie das Gerit direkt an das Stromnetz anschlieBen, befestigen Sie einen
mehrpoligen Schutzschalter mit einem Mindestabstand von 3 mm zwischen den

Kontakten.

* Die Befestigung muss den nationalen Vorschriften entsprechen.

e Das Netzkabel darf nicht geknickt oder verdreht werden.
* Das Netzkabel muss regelmé&fig von qualifiziertem Personal auf Beschédigungen

Uberprisft werden.

* Das gelb/griine Kabel muss mit dem Erdungskabel und den Klemmen des Gerdts

verbunden werden.

* Der Hersteller haftet nicht fir Schéden, die durch fehlende oder unsachgemaf3

ausgefihrte Erdung entstehen.

* Die fiir das Gerét verwendete Steckdose muss jederzeit leicht zugdnglich sein.
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Installationsschritte

Befestigen Sie die Abzugshaube vier Schrauben M4*8 mm an der Unterseite des

Kochfeldes. Befestigen Sie die Kabelklemme an der Dunstabzugshaube.




SchlieBen Sie den Strom an (A & B).

Bringen Sie die Olwanne (A) an.

19
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Wand

Abluftrohr

Verbinden Sie das 1,5 m lange Abluftrohr mit der Dunstabzugshaube. Befestigen Sie
dafisr das Einwegeventil am Luftaustritt der Dunstabzugshaube. Befestigen Sie dann
das Abluftrohr am Einwegeventil. SchlieBen Sie das Kochfeld am Stromnetz an.

Beenden Sie die Installation, indem Sie zum Schluss das Abluftgitter einsetzen.




AUSWAHL DES RICHTIGEN KOCHGESCHIRRS

X X

Kochgeschirr, welches aus den folgenden Materialien hergestellt wurde, ist nicht
geeignet: reines Edelstahl, Aluminium oder Kupfer ohne magnetische Unterseite,
Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Tépferware. Verwenden Sie kein Kochgeschirr,
welches scharfe Kanten oder eine abgerundete Unterseite aufweist.

X ¥ K

Vergewissern Sie sich, dass die Unterseite lhres Topfes eben ist, flach auf der
Glasoberflache aufsitzt und die gleiche Gréfe wie das Kochfeld hat. Verwenden
Sie ausschlieBlich Tépfe, deren Durchmesser so grof} ist wie die Markierung des
Kochfeldes. Wenn Sie einen etwas gréferen Topf verwenden, wird die Energie auf
dem héchsten Effizienzlevel verbraucht. Wenn Sie einen kleineren Topf nehmen,
kénnte die Effizienz geringer sein als erwartet. Tépfe mit einem Durchmesser von
weniger als 140 mm kénnten gegebenenfalls nicht vom Induktionskochfeld erkannt
werden. Stellen Sie den Topf immer in die Mitte des Kochfeldes.

Sie kannen zur Uberprifung der Verwendbarkeit
einen Magnettest durchfishren. Bewegen Sie einen
Magneten in die Richtung der Topfunterseite. =
Wenn der Magnet davon angezogen wird, ist der @
Topf induktionsgeeignet.
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GERATEUBERSICHT

2| — 2

1 Hintere linke/rechte Zone: 1500 W, 180 mm

2 | Vordere linke/rechte Zone: 1500 W, 180 mm
3 | Flexible Zone: 3000 W, 180*380 mm

4 | Kochmulde

5 Bedienfeld

[¢)

Leistungs/Timer einstellen

Minimaler und maximaler Durchmesser des Kochgeschirrs

e Zone 1: 140 mm (Minimum) / 180 mm (Maximum)
¢ Zone 2: 140 mm (Minimum) / 180 mm (Maximum)
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BEDIENFELDER

Kochfeld

<)

O ® O

2 2

O Q
|
7

|
6

1 Ein/Aus

Timer

2 Heizzonenauswahl

Stop & Go Funktion

3 | Leistung/Timer einstellen

Flexible Zone

4 | Kindersicherung

Dunstabzugshaube

3 4 1
1 Ein/Aus Timer
2 | Leistung einstellen Booster-Funktion
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BEDIENUNG

Mit dem Kochen beginnen

Q)

. "

s
|
ZIN

Berihren Sie die Ein/Aus-
Taste auf dem Bedienfeld
des Kochfeldes.

Nach dem Einschalten
ertdnt der ein einmaliger
Signalton und [-]
angezeigt. Das Gerdt ist
jetzt im Standby-Modus.

Stellen Sie geeignetes
Kochgeschirr auf

das Kochfeld, das

Sie verwenden.
Vergewissern Sie sich,
dass das Kochfeld und
die AuBenseite des
Kochgeschirrs sauber und
trocken sind.

Wenn Sie die
Heizfeldauswahl
berihren, blinkt eine
Kontrollleuchte neben der
Taste.

‘=I:“:J:|:'T\=|:I:]:]

oJelH

Wahlen Sie die gewiinschte Heizungseinstellung.

Wahlen Sie die
gewiinschte Kochzone

¢ Wenn innerhalb einer Minute keine Heizstufe gewéhlt wird, schaltet sich das Gerat
automatisch aus. Beginnen Sie in diesem Fall wieder bei Schritt 1.

¢ Sie kénnen die Hitzeeinstellung jederzeit wihrend des Garvorgangs dndern.

¢ Driicken Sie eine der entsprechenden Tasten, um die Hitzeeinstellung zu erhéhen

oder zu verringern.



Wenn [U] oder [_] zusammen mit der Heizstufe auf dem Bildschirm blinkt, bedeutet

dies:

* es gibt kein Kochgeschirr auf dem gewdhlten Kochfeld oder

* das von lhnen verwendete Kochgeschirr ist nicht fir Induktion geeignet oder

e das Kochgeschirr befindet sich entweder zu weit vom Kochfeld oder befindet sich
nicht in der Mitte des Kochfelds.

Beendigung des Garvorgangs

O

e
=::=<F:u:u:|r:|:l:|

Berihren Sie die Taste
des Kochfeldes, das Sie
ausschalten.

Schalten Sie das entsprechende Kochfeld aus, indem
Sie lhren Finger nach nach links schieben, bis auf dem
Display [0] erscheint.

OH

Schalten Sie das gesamte
Kochfeld aus, indem Sie
die Ein/Aus Taste drijcken.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn das Display [H]
anzeigt, da das Kochfeld dann noch heif3 ist. Wenn das
Kochfeld abgekihlt ist und ohne Verbrennungsgefahr
berihrt werden kann, erlischt die Anzeige. Sie kénnen
diese Funktion auch zum Energiesparen nutzen, da sie

zum Warmhalten der Speisen beitrégt.
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Aktivieren der Kindersicherung

¢ Sie kdnnen die Tasten sperren, um zu verhindern, dass das Gerét versehentlich
eingeschaltet wird (z. B. durch Kinder).

*  Wenn die Kindersicherung aktiviert ist, sind alle Tasten auBer der Ein/Aus-Taste und
der Stop&Go-Funktionstaste auBBer Kraft gesetzt.

¢ Um die Kindersicherung zu aktivieren, driicken Sie die Taste . Auf dem
Bildschirm wird dann [Lo] angezeigt.

Deaktivieren der Kindersicherung

¢ Um die Tastensperre aufzuheben, vergewissern Sie sich, dass das Gerét
eingeschaltet ist.

* Halten Sie die Taste gedriickt.

¢ Sie kdnnen nun wieder alle Tasten benutzen.

Uberhitzungsschutz

Das Gerdt verfigt Gber einen internen Uberhitzungsschutz. Sobald das Gerdt eine
Uberhitzung feststellt, schaltet es sich automatisch ab.

Erkennung kleiner Gegensténde

Bei Verwendung von Kochgeschirr ungeeigneter Gréf3e oder induktionsuntauglichem
Kochgeschirr (z. B. Aluminium) oder wenn andere kleine Gegensténde (z. B. Messer,
Gabeln, Schlissel) auf dem Kochfeld liegen, schaltet das Gerdt nach einer Minute
automatisch in den Standby-Modus. Der Lifter l&uft noch eine Minute lang weiter.

Zeit bis zum automatischen Abschalten

Das automatische Abschalten ist eine Schutzfunktion lhres Gerdts. Wenn Sie
vergessen, es nach dem Kochen auszuschalten, geht das Kochfeld nach einer
werkseitig voreingestellten Zeit automatisch aus. Die Zeiten unterscheiden sich je nach
Leistungsstufe, wie in der unten dargestellten Tabelle ersichtlich:

Leistungsstufe 1 2 34|56 |7 1]8]9
Betriebszeit
(Stunden) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Wenn der Topf vom Kochfeld genommen wird, stoppt das Gerét das Erhitzen
automatisch und schaltet sich nach 2 Minuten automatisch aus.



Kochvorgang pausieren

Wenn Sie die Taste @drijcken, wdhrend Sie das Gerdt benutzen, pausiert der
Kochvorgang. Um den Betrieb wieder aufzunehmen, driicken Sie die Taste erneut.

Timer einstellen

Der Timer kann auf zwei verschiedene Arten verwendet werden:

* Der Timer kann so eingestellt werden, dass nur ein Kochfeld nach Ablauf der Zeit

ausgeschaltet wird.

e Im Timer kann eine Zeit zwischen 00 und 99 Minuten eingestellt werden.

Sobald der Timer eingestellt ist, beginnt der Countdown. Die verbleibende Zeit bis
zum Ablauf des Countdowns Dwird auf dem Bildschirm angezeigt und das Timer-
Symbol blinkt alle 5 Minuten. Wenn der Countdown abgelaufen ist, gibt das Gerét
30 Sekunden lang einen Signalton ab, und auf der Timeranzeige erscheint [-].

Automatisches Ausschalten eines einzelnen Kochfeldes

O

OF}

Beriihren Sie in der
Kochfeldauswahl das
Kochfeld, fir das Sie den
Timer aktivieren méchten
(z. B. 30 Minuten).

Berihren Sie das Timer-Symbol. Die Anzeige blinkt an
zwei Stellen. Wahlen Sie zuerst [3] und driicken Sie
dann erneut das Timer-Symbol. Die Anzeige blinkt dann
noch an einer Stelle. Wahlen Sie [0] und schliefen Sie
diesen Schritt ab. Die Timer-Anzeige beginnt zu blinken
und [30] wird auf dem Bildschirm angezeigt. Passen Sie
die Zeit an, indem Sie mit dem Finger Gber den Regler
streichen.
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*  Wenn zwei Ziffern in der Timer-Einstellung blinken und Sie Ihren Finger von links
nach rechts Gber den Controller bewegen, wird die Zeit um 10 Minuten erhéht.
Wenn Sie lhren Finger von rechts nach links Gber den Regler bewegen, verringert
sich die Zeit um 10 Minuten.

*  Wenn eine Ziffer in der Timer-Einstellung blinkt und Sie lhren Finger von links nach
rechts iber den Regler schieben, wird die Zeit um 1 Minute verléngert. Wenn Sie
den Finger von rechts nach links Gber den Regler schieben, verringert sich die Zeit
um 1 Minute.

¢ Wenn die Zeiteinstellung [99] iberschreitet, beginnt der Timer automatisch
wieder bei [00]. Wenn die Zeit auf [00] eingestellt ist, wird die Timer-Einstellung
abgebrochen und [-] auf dem Bildschirm angezeigt. Driicken Sie die Taste Timer,
um den Timer direkt abzubrechen.

O © 3

:>/]J = 08 =0--

Wenn der Timer Wenn der Timer des Kochfeldes abgelaufen ist, wird
aktiviert ist, beginnt das entsprechende Kochfeld automatisch ausgeschaltet
der Countdown. Die und auf dem Bildschirm wird [H] angezeigt. Andere

verbleibende Zeit wird auf | Kochfelder sind weiterhin in Betrieb, wenn sie zuvor
dem Bildschirm angezeigt | eingeschaltet wurden.

und die Timer-Anzeige
blinkt alle 5 Sekunden.
Der rote Punkt neben der
Betriebsanzeige leuchtet,
um anzuzeigen, dass das
entsprechende Kochfeld
ausgewdhlt wurde.




Automatisches Ausschalten mehrerer Kochfelder

Wenn Sie die Timer-Einstellung auf mehrere Kochfelder anwenden, wird auf dem
Bildschirm immer die kirzeste Zeit angezeigt (Beispiel: Einstellung Kochfeld 1 =3
Minuten, Einstellung Kochfeld 2 = 6 Minuten - auf der Timer-Anzeige erscheint 03).

Wenn Sie die Timer-Einstellung der anderen Kochfelder anzeigen méchten, driicken Sie
auf das entsprechende Kochfeld in der Kochfeldauswahl. Auf dem Bildschirm wird dann
die verbleibende Zeit bis zum Ausschalten angezeigt.

O 3 auf 6 Minuten eingestellt

®© 03

Q 6 auf 3 Minuten eingestellt
L]

Nachdem die Zeit abgelaufen ist, geht die Kochzone aus und das Display zeigt [H] an.
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KOCHTIPPS

Tipps fir das Kochen

Reduzieren Sie die Wérme, wenn das Essen zu kochen beginnt.

Die Verwendung eines Topfdeckels reduziert die Zubereitungszeit und spart durch
das Erhalten der Hitze Energie.

Minimieren Sie den Wasser oder Fettanteil zur Reduzierung der Zubereitungszeit.
Starten Sie den Kochvorgang mit einer hohen Wérmeeinstellung und reduzieren Sie
die Wérme, sobald das Essen sich vollsténdig erhitzt hat.

Kécheln, Reis kochen

Beim K&cheln wird der Topfinhalt unterhalb des Siedepunktes bei ungeféhr 85°C
gegart. Blasen steigen gelegentlich zur Oberfléche der Kochflissigkeit. K&cheln
ist der Schlissel zu leckeren Suppen und zarten Eintdpfen, da der Geschmack
sich entwickeln kann, ohne dass das Essen dabei zerkocht wird. Sie sollten auf Ei
basierende und mit Mehl angedickte Sof3en ebenfalls unterhalb des Siedepunktes
zubereiten.

Reis mithilfe der Absorptionsmethode zuzubereiten, kann eine hohere
Leistungseinstellung erfordern, um zu gewéhrleisten, dass der Reis in der
empfohlenen Zeit auch gar wird.

Steak anbraten

Zur Zubereitung saftiger, aromatischer Steaks:

1.
2.

3

Lassen Sie das Fleisch fir ungeféhr 20 Minuten bei Raumtemperatur ruhen.
Erhitzen Sie eine Pfanne.

Reiben Sie beide Seiten des Steaks mit Ol ein. Tréufeln Sie etwas von dem Ol in die
heifle Pfanne und legen Sie anschlieBend das Steak hinein.

Drehen Sie das Steak wéhrend des Anbratens nur ein einziges Mal um. Die
Daver des Anbratens hdngt von der Dicke des Steaks ab und héngt davon ab,
wie durchgebraten es am Ende sein soll. Die Zeit kann pro Seite von 2-8 Minuten
variieren. Driicken Sie (beispielsweise mit einer Gabel oder einem Kochlsffel) auf
das Steak um zu Gberpriifen, wie durchgebraten es ist. Je fester es sich anfhlt,
desto durchgebratener ist es.

Legen Sie das Steak anschliefBend fir einige Minuten auf einen warmen Teller,
damit es ruhen und zart werden kann.



Essen unter Rihren anbraten

M w

Wahlen Sie einen induktionskompatiblen flachen Wok oder eine grof3e Pfanne aus.
Halten Sie alle Zutaten und das Zubehér bereit. Das Anbraten unter Rihren

sollte schnell gehen. Wenn Sie groBe Nahrungsmengen haben, braten Sie diese
portionsweise und nicht auf einmal an.

Lassen Sie die Pfanne kurz vorheizen und figen Sie zwei Teelsffel Ol hinzu.

Braten Sie das Fleisch zuerst an und nehmen Sie es heraus und stellen Sie es warm.
Braten Sie das Gemiise unter Rihren an. Wenn das Gemise heif} aber noch bissfest

ist, reduzieren Sie die Warmeeinstellung des Kochfeldes, legen Sie das Fleisch in
die Pfanne und fiigen Sie lhre Sof3e hinzu.

Verrishren Sie die Zutaten vorsichtig miteinander, um zu gewdhrleisten, dass alles
erwdarmt wird.

Servieren Sie das Essen sofort.

HEIZLEISTUNG EINSTELLEN

Leistungsstufe Geeignet fiir

e Erwérmen von kleineren Mengen Essen
*  Schmelzen von Schokolade

e Kécheln

¢ Langsames Erwdrmen

e Aufwdrmen
3-4 ¢ Schnelles Kocheln
¢ Reis kochen

5-6 ¢ Pfannkuchen

¢ Kurzes Anbraten

/-8 ¢ Nudeln kochen

*  Frittieren und scharf anbraten
9 e Suppe zum Kochen bringen
*  Wasser zum Kochen bringen
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REINIGUNG UND PFLEGE

Was

Wie

Wichtig!

Tagliche Ver-
unreinigungen
auf dem Glas
(Fingerabdri-
cke, Abdriicke
und Flecken,
verursacht von
iberlaufendem,
nicht zuckerhal-
tigem Essen und
Flussigkeiten)

1.

2.

Schalten Sie die Kochplatte
aus.

Sprithen Sie einen
Kochplattenreiniger auf,
solange die Platte noch
warm, aber nicht mehr

heif} ist.

. Wischen Sie mit einem

feuchten Tuch nach und
trocknen Sie die Platte mit
einem Handtuch ab.

. Schalten Sie die Kochplatte

wieder ein.

Wenn die Kochplatte
ausgeschaltet ist erlischt
die ,Heife Oberflache”
Anzeige, obwohl die
Kochplatte noch heif3 ist.
Passen Sie auf, dass Sie
sich nicht verbrennen!
Verwenden Sie keine
Scheuerschwdmme

oder Scheuermittel,

da Sie die Oberflache
beschadigen kénnten.
Sehen Sie auf der Packung
nach, ob Ihr Putzmittel

fir Keramikkochplatten
geeignet ist.

Lassen Sie keine Reiniger-
Rickstéinde auf der

Platte, da das Glas sonst
anlaufen kénnte.




Was

Wie

Wichtig!

Ubergekochte,
geschmolzene
oder heif3e,
zuckerhaltige
Riicksténde und
Spritzer auf dem
Glas.

Entfernen Sie den Schmutz

mit einem Teppichmesser,
einer Rasierklinge oder einem

Kratzer fir Keramikkochplatten

aber passen Sie auf, dass
Sie sich nicht an der heiflen
Kochplatte verbrennen.

1.

2.

Schalten Sie die Kochplatte
aus.

Halten Sie den Kratzer in
einem 30° Winkel und
kratzen Sie den Schmutz

in eine kalte Ecke der
Kochplatte.

. Entfernen Sie den Schmutz

mit einem Lappen oder
Kichentuch.

. Befolgen Sie die Schritte

2-4 unter ,Tagliche
Verunreinigungen”.

* Entfernen Sie die Flecken
und Spritzer umgehend,
da sie sich schlechter
entfernen lassen, wenn
Sie erstmal kalt geworden
sind.

e Achtung:
Verletzungsgefahr! Sobald
die Sicherheitsabdeckung
vom Teppichmesser
entfernt wurde, steht das
scharfe Messer heraus.
Gehen Sie vorsichtig damit
um, damit Sie sich nicht
verletzen.

Ubergelaufenes
Essen oder
Flissigkeiten
auf den
Funktionstasten.

. Schalten Sie die Kochplatte

aus.

. Weichen Sie die Rijcksténde

ein.

. Wischen Sie die Tasten mit

einem feuchten Lappen, einem
weichen Schwamm oder
einem Kiichentuch ab.

. Befolgen Sie die Schritte

2-4 unter ,Tégliche
Verunreinigungen”.

Es kann sein, dass die
Kochplatte piept, sich selbst
abschaltet und die Tasten nicht
mehr funktionieren, solange
sich Flssigkeit darauf befindet.
Versichern Sie sich, dass die
Tasten sauber und trocken sind,
bevor Sie die Platten wieder
einschalten.
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FEHLERSUCHE UND FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mégliche Ursachen

Mégliche Lésung

Die Kochplatte
lasst sich nicht
einschalten.

Kein Strom.

Versichern Sie sich, dass die
Kochplatte ans Stromnetz
angeschlossen und
eingeschaltet ist. Uberprifen
Sie ob méglicherweise eine
Sicherung umgelegt oder
kaputt ist. Falls das Problem
weiterhin besteht wenden Sie
sich an einen qualifizierten
Techniker.

Die
Funktionstasten

reagieren nicht.

Die Tasten sind blockiert.

Deaktivieren Sie die
Tastensperre (siehe
Tastensperre deaktivieren” im
Kapitel ,Bedienung”).

Die Tasten Ein dinner Wasserfilm befindet | Versichern Sie sich, dass
lassen sich sich auf den Tasten oder sie die Tasten trocken sind und

nur schwer benutzen die Fingerspitze benutzen Sie den Fingerballen.
bedienen. anstelle des Fingerballens.

Das Glas ist Kochgeschirr mit scharfen Benutzen Sie nur Kochgeschirr
zerkratzt. Kanten oder es wurde mit flachen, sauberen Béden.

zur Reinigung ein
Scheuerschwamm bzw.
Scheuermittel benutzt.

Benutzen Sie zur Reinigung
keine Scheuerschwémme oder
Scheuermittel.

Einige Pfannen
machen
knackende
oder klickende

Gerdusche.

Konstruktionsbedingt kann es
zu derartigen Geréuschen

bei bestimmten Kochgeschirr
kommen, da die Béden oft aus
unterschiedlichen Materialien
aufgebaut sind, die sich

bei Wé&rme unterschiedlich
ausdehnen.

Dabei handelt es sich nicht
um einen Fehler, derartige
Geréusche sind normal.




Problem Mégliche Ursachen Mégliche Lésung

Das Gerat Dies wird durch dir Das ist normal. Das Ger&usch
gibt ein leises Induktionskochtechnologie sollte allerdings leiser erden
summendes verursacht. oder vollstdndig verschwinde,

Geréusch von
sich, wenn es
mit einer hohen
Waérmeeinstel-
lung verwendet
wird.

wenn Sie die Wérmeeinstellung
verringern.

Das Gerdt gibt
Ventilatoren-
gerdusche von
sich.

Der in das Gerat

eingebaute Ventilator hat

sich eingeschaltet, um ein
Uberhitzen der Elektronik

zu verhindern. Es kann
vorkommen, dass der Ventilator
noch einige Zeit weiterl&uft,
nachdem Sie das Gerdt
ausgeschaltet haben.

Das ist normal und Bedarf
keinem Handeln. Schalten Sie
den Strom der Wandsteckdose
nicht ab, wenn der Ventilator
des Gerdts noch l&uft.

Die Tépfe
erhitzen sich
nicht.

1. Das Gerét kann den Topf
nicht erkennen, weil dieser
nicht induktionsgeeignet ist.

2. Das Gerét kann den Topf
nicht erkennen, weil der Topf
entweder zu klein fir das
Kochfeld ist oder sich nicht
in der Mitte des Kochfelds
befindet.

Verwenden Sie ausschlieBlich
induktionsgeeignetes
Kochgeschirr (siehe , Auswahl
des Kochgeschirrs”).

Stellen Sie den Topf in die
Mitte des Kochfeldes und
vergewissern Sie sich, dass die
MafBe der Unterseite passend
fir das Kochfeld sind.

Das Gerat
oder das
Kochfeld hat
sich unerwartet
selbst
ausgeschaltet,
ein Ton erklingt
und ein
Fehlercode
wird angezeigt
(Ublicherweise
abwechselnd
mit ein oder
zwei Ziffern der
Timeranzeige).

Technischer Fehler.

Bitte notieren Sie sich den
Fehlercode, schalten Sie den
Strom der Wandsteckdose
ab und kontaktieren Sie den
Kundendienst.
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HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Achten Sie wahrend des Kochens auf eine ausreichende Luftzufuhr, damit die
Dunstabzugshaube effizient und mit einem geringen Betriebsger&usch arbeiten kann.
Passen Sie die Gebldsedrehzahl an die beim Kochen entstehende Dampfmenge
an. Verwenden Sie den Intensivmodus nur bei Bedarf. Je niedriger die
Geblésedrehzahl ist, desto weniger Energie wird verbraucht.

Wenn beim Garen groBe Mengen Dampf entstehen, wéhlen Sie rechtzeitig eine
hshere Geblasedrehzahl. Wenn sich der Kochdampf bereits in der Kiiche verteilt
hat, muss die Dunstabzugshaube lénger betrieben werden.

Schalten Sie die Dunstabzugshaube aus, wenn Sie sie nicht mehr benétigen.
Schalten Sie die Beleuchtung aus, wenn Sie diese nicht mehr benétigen.

Reinigen Sie den Filter in regelméBigen Absténden und tauschen Sie ihn ggf. aus,
um die Effekfivitdt des Liftungssystems zu erhdhen und Brandgefahr zu vermeiden.
Setzen Sie beim Kochen immer den Deckel auf, um Kochdampf und Kondenswasser
zu reduzieren.



PRODUKTDATENBLATT (HAUBE)

Angaben nach Verordnung (EU) Nr. 65/2014
Mess- und Berechnungsmethoden nach EN 61591:1997+A1:2006+A2:2011+A11:201
4+A12:2015

Artikelnummer 10039858, 10045392, 10045393, 10045394,
10045395, 10045396, 10045397, 10045398

Jéhrlicher Energieverbrauch AEChood 25,8 kWh /Jahr
Energieeffizienzklasse A

fluiddynamische Effizienz FDEhood 30,5

Klasse fir die fluiddynamische A

Effizienz

Beleuchtungseffizienz LEhood - Lux/W

Beleuchtungseffizienzklasse

Fettabscheidegrad GFEhood 47,9 %
Klasse fir den Fettabscheidegrad F
Luftstrom bei minimaler und bei 391,5 /263,7 m3/h

maximaler Geschwindigkeit im
Normalbetrieb, ausgenommen den
Betrieb auf der Intensivstufe oder
Schnelllaufstufe

Luftstrom im Betrieb auf der 399,7 m3/h
Intensivstufe oder Schnelllaufstufe

A-bewertete Luftschallemissionen 52 /68 dB
bei minimaler und maximaler
verfigbarer Geschwindigkeit im
Normalbetrieb

A-bewertete Luftschallemissionen - dB
im Betrieb auf der Intensivstufe
oder Schnelllaufstufe

Leistungsaufnahme im Aus-Zustand | Po 0,42 W

Leistungsaufnahme im Ps - W

Bereitschaftszustand

Kontaktangaben Chal-Tec GmbH, Wallstrafle 16, 10179, Berlin,
Deutschland
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Angaben nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014
Mess- und Berechnun